1 ANTIPASTO A SCELTA ,1 MAIN A SCELTA,
1 DOLCE, ACQUA E UN CALICE DI VINO.
40 € A PERSONA.

1 STARTER OF YOUR CHOICE, 1 MAIN COURSE
OF YOUR CHOICE, 1 DESSERT,
WATER AND ONE GLASS OF WINE.
40 € PER PERSON. —
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ANTIPASTI / STARTERS

Crostino di burrata
e concia di zucchine romanesche
con aceto balsamico 16 anni
Burrata crostino with roman zucchini confit
and 16-year aged balsamic vinegar

Cavolfiore alla brace, erba cipollina
e olio al prezzemolo
Chargrilled cauliflower, chives and parsley oil

Home made pan brioche,
burro allo champagne
e alici del Mar Cantabrico
Homemade brioche bread,champagne butter
and Cantabrian anchovies

Tartare di manzo, millefoglie di patate
e caramello di cavolfiore
Beef tartare, potato millefeuille
and cauliflower caramel

Hummus e pane naan
Hummus and naan bread

Il nostro fish and chips
Our fish and chips




MAIN

Tuffolo mancini carbonara
Pacchero mancini carbonara

Maccheroncino mancini amatriciana
Maccheroncino mancini amatriciana

Tonnarello fatto in casa
al pomodoro del piennolo e basilico
Tonnarello home made with piennolo tomato and basil

Penne quadrate verrigni, melanzane,
datterino giallo, ricotta e basilico
Verrigni penne with eggplant,
yellow datterino tomatoes,
ricotta and basil

Pollo ruspante fritto dorato,
indivia belga cotta e cruda, bacon
e maionese al cipollotto
Golden fried free-range chicken,
cooked and raw belgian endive, bacon
and spring onion mayonnaise
Arrosticino di picanha, lardo iberico,
insalatina di spinaci e vinaigrette di lamponi
Picanha skewer, iberian lardo,
baby spinach salad
with raspberry vinaigrette

Asparagi bianchi alla mugnaia
White asparagus meuniére style
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DOLCE DELLO CHEF FATTO IN CASA
CHEF'S HOMEMADE DESSERT




